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ЕВА-КЕЙТЕРИНГ

НОВОГОДНЕЕ МЕНЮ #1
4350 руб. / персона Общий выход: 1180 г

Холодные закуски

Брускетта с форелью слабой соли со сливочным крем-чизом 50 г

Мясное плато (буженина, куриная грудка гриль, салями итальянская, маслины, оливки, горчица,
микро зелень)

100 г

Ассорти солений и маринадов (помидоры маринованные, огурцы маринованные, перец острый,
капуста квашеная, чеснок, укроп, петрушка)

100 г

Профитроль с паштетом из печени цесарки и луковым джемом 50 г

Рулетики из ветчины с сыром и чесноком (микро зелень, томаты черри) 80 г

Салаты (3 вида по 100 г на выбор)

Салат «Цезарь» с куриной грудкой гриль (грудка куриная, соус Цезарь, салат Романо, сыр
Пармезан, томаты черри, гренки)

100 г

Салат «Оливье» с ветчиной (картофель, огурец маринованный, морковь, ветчина индейки,
горошек зеленый, яйцо, домашний майонез)

100 г

Салат «Краб коктейль» (крабовые палочки, свежий огурец, пекинская капуста, кукуруза, домашний
майонез)

100 г

Балтийская сельдь под шубой (свекла, картофель, сельдь балтийская, морковь, домашний
майонез, яйцо)

100 г

Овощной салат с сыром Фета (помидоры, перец болгарский, огурец, сыр Фета, лук красный,
оливковая заправка)

100 г

Горячее блюдо (1 на выбор)

Томлёный свиной окорок в соусе «демигляс» с картофелем по-деревенски 300 г

Куриная грудка гриль с пряным рисом и сливочным соусом 300 г

Фрукты и десерты

Хлебная корзина 100 г

Мандарины на еловых ветках 100 г

Состав и стоимость актуальны для новогоднего сезона 2026-2027. Детали заказа и обслуживания уточняются у менеджера.


